Informacja o projekcie

,Pani, kiedys to byto...”. Ten zwrot pada niejednokrotnie, gdy wspominamy

i z sentymentem patrzymy w przesztosc. Dlatego wiasnie tak nazwaliSmy nowy projekt
Miejskiego Osrodka Kultury i Sztuki w Olesnicy.

Projekt w formie podcastow do odstuchu realizowany jest przez Olesnicki Dom Spotkan

z Historig i ma na celu przyblizenie historii naszego miasta. Ale nie sg to wznioste historie
dotyczgce wojen, zabytkdéw czy wielkich nazwisk.

Sg to mikrohistorie, te mniej oczywiste, z zycia codziennego mieszkancow Olesnicy
kilkadziesigt lat temu. Swiadkowie historii dzielg sie z nami obrazem miasta, ktérego juz nie
ma. Wspominajg swojg codziennos¢ ze szczegolnym uwzglednieniem zycia kulturalno-
rozrywkowego i sposobow spedzania czasu wolnego.

Drugi odcinek projektu w catosci poswiecony jest hotelowi ,Perta”. Kontynuujemy cykl ,Seta
i galareta”, dotyczacy lokali gastronomicznych w Oles$nicy.

Wiecej informaciji o projekcie ,Pani, kiedys to byto...” mozna znalez¢ na stronie

www.mokis.info.

Cykl ,,Seta i galareta”, odcinek 2 — Hotel “Peria”

Wiadystaw — pracownik hotelu ,,Perta”
Mam na imie Wiadystaw. Kelnerem jestem od 42 lat. Niektorzy mowig, ze po prostu tym
kelnerem sie urodzitem. W przedszkolu zrobili mi takie zdjecie, w kamizelce, pod muchg

stoje na krzesetku.

Bardzo lubie swojg prace, co zauwazajg zawsze klienci, ktorych obstuguje. W innym

zawodzie siebie nie widze.

“Perfa”
Dokfadnie nie pamietam, kiedy “Perfa” pojawita sie na mapie Olesnicy. Ja zaczgtem tam

prace w 1985 roku i bytem zatrudniony do 1997. P6zniej ponownie pracowatem w “Perle”
w latach 2003-2007.


http://www.mokis.info/

W latach 80. “Perta” to byto przedsiebiorstwo panstwowe - Przedsiebiorstwo Gospodarki
Turystycznej Odra we Wroctawiu. My bylismy filig. W 97 “Perfa” upadta, dwa lata byta

zamknieta. Potem wrdcita jako przedsiebiorstwo prywatne.

Whnetrze restauracji
Mozna powiedzie¢, ze “Perta” to byta perta Olesnicy. Miata swoje pie¢ minut, jak kazda

restauracja w Olesnicy.

Lokal byt czysty i schludny. Spetniat wszystkie wymogi. W “Perle” trzeba byto sie pokazac,

pojawiali sie ludzie z catej okolicy.

Stoliki byty cztero- i szescioosobowe. Kazdy stolik byt nakryty biatym obrusem,
w Kieliszkach ptécienne serwetki, w wazonach zawsze ciete kwiaty. Krzesetka
z czerwonymi obiciami. Sala utrzymana byta w kolorze bordowym oraz szaros$ciach.

Do tego czarne kolumny.

Parkiet do tanca byt w ksztatcie gwiazdy. Na dancingi przychodzito zawsze okoto 150 osob.

Nie miescili sie wszyscy na raz na tym parkiecie.

Pamietajmy, ze wtedy nie obowigzywat zakaz palenia w lokalach gastronomicznych.

No to na dancingach byto ciemno od palenia. Zawsze cztowiek przesigkat zapachem dymu.
Do pracy dojezdzatem z Bierutowa. Raz po zamknieciu lokalu ide na dworzec gtowny PKP,
a znajomy taksowkarz méwi: ,Czekaj Wtadziu, ja zaraz jade na dworzec, to cie podwioze”.

Ale ja na to: ,Po tylu godzinach, to sie chociaz dotlenie w drodze na pociag”.

Jeszcze przy okazji palenia opowiem takg anegdotke, ze obstugujgc klientéw, ktérzy palili
przy stoliku, czasem musiatem uzy¢ recznego odkurzacza. Gdy widziatem, ze na stolik
spadt popidt z papierosa, to podchodzitem z takim nieduzym, recznym odkurzaczem

na baterie i wymiatatem Smieci. Bo inny sposob byt niestosowny. Ludzie siedzg

w eleganckich ubraniach to przeciez nie mozna zdmuchngé¢ popiotu w ich strone.

Odkurzacz sprawdzat sie idealnie.

Personel
“Perta” prowadzona byta wzorowo. Na jedng zmiane na catg restauracje byto siedmiu
kelneréw. Ja miatem dwa, trzy stoliki, ktére obstugiwatem — czteroosobowe i jeden

szescioosobowy. Oprdocz tego byt kierownik sali, ktéry czuwat nad catoscig, kierowniczka



restauraciji, dyrektor catej restauracji i bufetowa. Kucharek byto cztery, pie¢, w tym szefowa
kuchni i jej zastepca, pomoce kuchenne, ktore np. tylko obieraty ziemniaki albo kroity

warzywa, ktos na zmywaku.

Nasza zmiana trwata od 12:00 do potnocy, a potem miato sie dzien wolny. Czyli
pracowalismy w systemie ,dzien na dzien”. Wypracowac trzeba byto 168 godzin i to byto

bardzo przestrzegane.

MieliSmy swoje uniformy. Szyifa je dla nas firma TW z Ole$nicy. Mam takie zdjecie, ubrany
jestem w kamizelke z wyszytym napisem “Perta”. Panie miaty haftowane fartuszki

w ciemnych kolorach.

Atmosfera w pracy byta bardzo przyjazna, wrecz rodzinna. Dzi$ w restauracjach ludzie
czesto sie zmieniajg. Wtedy szanowato sie swoje miejsce pracy. Nawigzywaty

sie przyjaznie w pracy, pewnie dlatego, ze byliSmy w podobnym wieku.

Kuchnia

Dzi$ goscie zamawiajg krewetki, wtedy bigos. Teraz leci zupa rybna, kiedys flaki. Mozna
powiedziec, ze jeszcze kilkadziesigt lat temu kuchnia byta bardziej tradycyjna — schabowy,
golonka, gulasz. Miato by¢ smacznie i koniecznie duzo. Na weselach to oburgcz nosito

sie potmiski.

Menu byto bogate. Na dancingu na go$ci czekaty lady chtodnicze wypetnione jedzeniem.
Tam byty przekgski — satatki, tatar, Sledzie, galarety. To jest ciekawe, bo teraz kucharz
przygotowuje jedzenie, jak dostanie zamoéwienie z Sali, a wtedy wszystkie zimne przekaski
byty juz gotowe. | kelnerzy musieli je sprzedac. Wiec mieliSmy obowigzek, ze nie mozna
podac kieliszka wodki bez zakgski. Taki byt przepis. Kiedys nawet dostatem reprymende,
bo sprzedatem dwa kieliszki wodki i sok. Gosciowi trzeba byto sprzedac do setki jakgs
galaretke, tatara wcisng¢. My byliSmy rozliczani z tego, ile sprzedalismy kieliszkow wodki,
a ile przekagsek. Nie mogtem sprzedac skrzynki wodki, a tatarow tylko dziesie¢. Wszystko

byto liczone.

Klienci oczywiscie czasem sie o to awanturowali, ale potem sie przyzwyczaili. To nie byt

przeciez ani pierwszy ani ostatni raz, ze do setki musieli sledzika kupic.



Desery

Na deser zamowi¢ mozna byto ciasto kremowe, nazywato sie brzdgc. Popularny byt tez
krem sultanski, kawa mrozona, sernik. Lody w ofercie mielismy z firmy Blecha, czyli

z lodziarni przy sw. Jadwigi. W pewnym momencie modne byty ptongce lody, czyli takie,

gdzie byta kostka cukru zamoczona w spirytusie.

Herbata i kawa serwowane byty w szklance z koszyczkiem. Do dzis, kiedy obstuguje
starszych klientow, pytam czy chcg kawe w filizance czy w szklance z koszyczkiem. To jest
dla nich zawsze mite, Ze ktos respektuje ich przyzwyczajenia. Co do kawy, to mieliSmy jakis
ekspres przelewowy, ale nie byto na takg kawe szatu. Konsumenci raczej zamawiali

parzong.

Alkohol

Z alkoholem to tak troche $miesznie byto. Pi¢ alkohol mozna byto dopiero od 13:00,

a wiadomo, niektorzy muszg napic¢ sie wczesniej. Przeciez ja nie bytem od tego, zeby

ich od tego odciggac. A nawet bytem rozliczany do premii od utargu, wiec zalezato mi, zeby
ten alkohol sprzedac. Niektdrzy goscie restauraciji musieli sie z rana juz napic i trzeba byto
ich poratowac, wiec alkohol sie w filizankach podawato, bo w kieliszku od razu widac byto,

co zamowili.

Nigdy nie wiadomo, czy na sali nie ma kontroli, bo wéwczas wysytali do nas kontrole
z Wroctawia. Albo gdyby kierownik po sali przeszedt, a alkohol bytby juz o 12:00 podany
na stolik. Czasem dla niepoznaki sie tak jednak robito, wiec dogadywalismy sie z bufetowa,

ale to nie bylo az tak czeste..

Wtedy nie byto szatu na jakies drinki czy koktajle. Popularna byta ,szarlotka w ptynie”, czyli
zubrowka z sokiem jabtkowym. W latach 90. modny stat sie drink Sex on the beach.
Bufetowa szykowata taki koktajl, a ja przygotowywatem dekoracje — na tadnym talerzyku
rozsypatem piasek z morza, bursztyny i ktadtem jedng perte. | tak serwowatem tego drinka.

Ten sposob podania byt dos¢ niecodzienny i to byt swoisty symbol ,Perty”.

MieliSmy biatg wodke i smakowg — wisnidwka, jarzebiak. Piwo lane - Piast, butelkowe tez
byty — Zywiec, Namystow, Tyskie. Teraz piwa sg pasteryzowane i majg dtugi termin

waznoséci, wtedy piwo miato krétki termin przydatnosci do spozycia 3-5 dni. Trzeba byto



zamowic tyle, ile faktycznie zejdzie. A jak beczke piwa sie nabito, to tez po 3-5 dniach

powinna zosta¢ wymieniona.

MieliSmy tez alkohole z zagranicy. Whisky — Ballantine’s, Jack Daniel’s, Johnnie Walker.

Jakis koniak. Sangria. Ciociosan — stodkie wino butgarskie.

| tu jeszcze moze dodam, ze alkohole, napoje ciepte i zimne to wydawat bufet.
Ja z zamowieniem od klienta szedtem do bufetowej, wypisywatem bloczek

| tu zostawiatem. A bufetowa szykowata kawe czy lata piwo.

Dancingi

Atrakcjg w “Perle”, i z tego tez nasz lokal stat sie stawny w catej okolicy, byty dancingi.
Przyszedt pigtek, przyszta sobota, to w “Perle” trzeba byto sie pokazaé, wiec juz

od poniedziatku rezerwowato sig stoliki. A jak juz wszystkie stoliki byty zarezerwowane i jak
sie przyszto w weekend, to trzeba byto szuka¢ znajomego kelnera, zeby dostawit stolik

i krzesetka.

Na tych dancingach to byt zawsze zespdt, tance. Ale byt tez taki element, ktory szczegodlnie
przyciggat klientow... Bo to byty dancingi ze striptizem. Ale mozna nazwac, ze to byt tylko
przerywnik artystyczny, nie byto w tym wulgarnosci. O 22:00 z Wroctawia przyjezdzata
dziewczyna, najczesciej goscilismy takg panig o pseudonimie Tereza. Tylko jedna tancerka
i jeden wystep. Podczas dynamicznej piosenki rozbierata sie, ale nie kompletnie. Byto

w tym wszystkim troche pikanterii, ale miato to wyraz artystyczny. | zawsze tadne stroje

tancerki miaty.

Ludzie, ktérzy siedzieli na koncu sali, to sie przesiadali blizej z krzesetkami. Mtodziez
to nawet na okna sie wdrapywata, zeby podejrzeé. Takie to byto wydarzenie! Z tego

striptizu to “Perta” zastyneta i ludzie z catej okolicy sciggali w pigtki i soboty do Oles$nicy.

Imprezy w “Perle”
W “Perle” organizowano imprezy sylwestrowe i bale karnawatowe. Kiedys jak w grafiku
wypadt mi wolny Sylwester, to szefostwo zmienito maoj grafik, zebym jednak 31 grudnia

przyszedt na zmiane. Bale karnawatowe byty co tydzien, do konca karnawatu.



Przyjecia komunijne w latach 80. i 90. to raczej ludzie jeszcze w domach organizowali.
Pamietam pierwsze przyjecie komunijne w latach 80. w “Perle”, to byt tylko obiad. Na kawe

i herbate goscie poszli juz do domu.

Wesela w lokalach nie byty tydzien w tydzien. Nie wszystkie pary mtode organizowaty
wesele w restauracji. Ale te przyjecia weselne w “Perle” byly wystawne. Modnym daniem
byt prosiak. Pieknie przystrojony, z fanfarami wjezdzat na sale. Z drugim kelnerem
musielismy szybko kroi¢, zeby mieso nie wystygto, bo ludzie czekali. Ten prosiak nie miat

kosci, byt mieciutki, aromatyczny. “Perfa” robita najlepsze prosiaki w catej okolicy.

Znani goscie w “Perle”
Oczywiscie, w “Perle” jadali goscie hotelu, a wiec czasem jakies$ zespoty, ktére w Olesnicy

miaty koncerty, aktorzy. Najbardziej pamietam wizyte niezyjgcej juz pani Barbary
Piaseckiej-Johnson. To byta Polka, ktéra wyjechata do Stanéw Zjednoczonych i tam
zdobyta majgtek. Zaliczana do najbogatszych kobiet Swiata. | ona do Olesnicy przyjechata
catg switg, jakis interes robi¢. A poniewaz mielismy kucharke, ktéra robita Swietne placki
po wegiersku, zaproponowatem wiasnie to danie. Pani kucharka robita mistrzowskie placki
— pulchne, grube i do tego swietny sos. Bardzo im taki obiad smakowat i nawet wpisali sie
do ksiegi skarg i wnioskéw. Teraz w Internecie wypisujg piekne stowa, a wtedy do ksiegi.
No, te wpisy nie byty obowigzkowe, ale byt system premiowy, wiec jak sie miato wpisy

na swoje konto, to wptywato pozytywnie na przyznanie premii.

Gospodarowanie resztkami jedzenia

Kiedy$ nie byto takiego marnowania jedzenia. To, co zostato na talerzach, pani

na zmywaku zsypywata do osobnego pojemnika. Nastepnego dnia przyjezdzat rolnik, ktéry
miat z nami umowe i za jakies drobne pienigdze zabierat te resztki do przetworzenia dla

zwierzat. Teraz juz nie mozna takiego rozwigzania wybrac, resztki trzeba zmielic.

Zakonczenie

Po 42 latach pracy moge stwierdzié, ze najwazniejsze w restauracji jest jedzenie. Dopiero
potem rozglgdasz sie po lokalu i oceniasz jego wnetrze. Ale najbardziej istotni sg ludzie,
pracownicy. Jesli obstuzy cie mity, usmiechniety kelner, to bedziesz znajomym polecat

te restauracje, a sam bedziesz chciat tam wrocic.

A w “Perle” wszystko to byto — i dobre jedzenie i obstuga na wysokim poziomie.



Przeprowadzenie wywiadéw: Matgorzata Rokosz
Opracowanie wywiadow: Matgorzata Rokosz
Korekta: Anna Jach

Lektor: Daniel Morzyk

Realizacja nagrania: Krzysztof Kwasnik

Montaz nagrania: Matgorzata Rokosz



